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1« £€/ 19
» WW Cassolette de Ravioles a la Creme 12.00€
Cassolette de Ravioles au chévre 13.00€
Cassolette de Ravioles a I’huile d’olive 11.00€
Cassolette de Ravioles aux morilles 15.00€
Camembert roti, assortiment de charcuterie et pommes vapeur 24.00€
Tapas 4 pieces 16.00€
(Samoussas de beeuf, rillette de saumon et pain grillé, bruschetta au jambon cru, chévre, pesto épinard)
Faisselle Nature ou Coulis de Fruits Rouges 4.50€
% St Marcellin 5.50€
CEuf parfait, creme butternut aux éclats de marrons 10.50€ . o
Creme bralée pistache 8.00€
Saumon Gravlax Espuma a I'aneth 18.00€ Tiramisu chocolat blanc, spéculoos et coco 9.00€
Petite Salade du 19 (salade verte, chévre chaud, jambon cru, ravioles) 10.00€ Mousse au chocolat Valrhona 9.00€
Dessert du moment 7.50€
Café gourmand 8.50€
Grande Salade du 19 (salade verte, chevre chaud, jambon cru, ravioles, frites) 15.00€
Filet de poisson selon arrivage, légumes de saison, beurre blanc citronné__ 19.00€
Entrecote frites, sauce aux poivres ou roquefort (morilles avec sup. 2€) 23.00€ Plat du Jour 15.00¢€
Burger sauce roquefort salade, lard fumé, frites 18.00€ Menu du jour (Entrée-Plat ou Plat-Dessert) 18.50€
L Sgétari : i 14. . ,
asagnes végétariennes, légumes de saison 4.00€ Menu du jour (Entrée-Plat-Dessert) 22 00€
Fish and chips sauce tartare, frites et salade 14.00€
Steak a cheval Charolais, frites et Ilégumes de saison 14.00€
Pour les enfants de -12 ans (sirop, steak frites, glace) 11.50€

Nos viandes sont d’origine Frangaise et UE

.
Et tous nos plats sont faits maison Toute I'équipe du restaurant « le 19 »

vous souhaite de passer un moment agréable autour de sa table et un bon appétit !



